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l. — Importance de la production fruitiére

Lorsgue 'on parle des Vosges, on se représenie ane région maonta-
gneuse, an climat rude et couverte de fordls, Mals le département n'est
: pas constitué exclusivement par cette zone montagneuse el il comprend
également Uextrémile des Monts Faucilles et Uexteémité da Platean Lo~
rain. Il est done d'un reliel assez varié auguel sajoutent des origines
géologiygues diverses donnant des sols de nature extrémement variables,

Au point de vue agricole, il est caractérisé par. deux faits : la poly-
culture et la petite propriété. Ces deux [nits résultent des conditions na-
turelles el hamaines du milicu et ont pour conséuence une absence A
peu prés totale de spécialisation vers une production. Et poarlant certai-
nes d'entre elles meriteraient «'Glre mieux  connues, mnéliortes ef déve-
loppées, Au premicr rang de celles-¢i, ont peat placer s prodoction feoi-
Lidre, : .

Liimportance peut se chiffrer par le nomiwe d'arbres fmities, Lo
slalistique e 1929, une des plus procoes de la réalité en cefle matisre,
inditque environ TH0.000 arbres fruitiers, De_ 1080 4 1935, des plantations
assez nombrenses ont ¢té effectudées el, pour ceripines cspéces, on peut esti-
mer & 10 % l'augmentation du nombre darbres. Enfin, la période qgqui a
suivi la libération a vu s'effectuer un grand nombre de plantations. 11 ¥
a licu évidemment de déduirve les destructions occasionnées par les falls
e guerre, d'ailleurs relativemnent pen importants, ou par Vextension de
maladies ou de parasites, notamment en ce qui concerna le cerisier,

En roneclusion, le diépartement des Vosges comple prezs d'an million
d'arbres fruiliers : pruniers, polmmiers, cerigiers, novers, ete...

Avee e noimbre darbres, les YVosges occupent une onne place dans
la statistique agricole de Ia France. En se reportant aux chiffres de 19475,
aqui sont les derniers qui onl &1¢ publies, on trouve les indications sui
vantes ; la surfacoe des caltures fruilieres en plein rapport représente pour
la France 037 % de la surface totale du territoire. En ce qui eoncerne les
Voages, la surfare correspondante est de 0,86 % de la surface du dépar-
toment.

On voil done d'abord que Ies Vosges ont une densité fruitieres bien au-
dessus de 1o moyenne de la France el olles so classent au dixitme rang.
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Si 'on considére seulement ln Lorraine, la méme statistique donne les
vhiffres suivants :
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Enfin, les autres départements limitrophes ont les pourcentages sui-
vianis
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La premidre conclusion i tiver de ces chiffres cst gque la région de
I'Est est une région favorable i la production fruitiére et dans laguelle le
département des Vosges occupe une place honorable.

En se placant au point de vue économigue, on trouve des indications
nettement différentes, Pour la France entidére, la valeur totale des pom-
mes, poires, abricots, cerises, péches, prunes et noix a ¢té estimeée en 1047
i environ 3770 millions ; pour le département des Vosges, l'estimation
ponr la mdme année est de 310 millions, soit & peine 1 %, tandis que In
surface des enliures fruitidres, dans les Vosges, est de 5100 ha, pour
107.000 L. en France ; proportion 26 %.

Nous aboutissons done & une deuxiéme conclusion : =i les Vosges oceu-
pent une place importante en France par le nombre ('arbres fruoitiers, le
renidement de eette production est inférieur & ce qu'il devrait #re, et des
progris en celte matitre peuvent étre réalisés, Les principaux points aux
quels les producteurs doivent attacher leur atlention =sont :

Le choix des arbres pour les plantations & créer;

La fummure & apporter, anssi bien an moment de la planiation que pour
Ventredien des vergers ;

Les traitements conire les parasites ;

Enfin, amdéliorer ledr revenu on faisani connaitre leurs produits et on
cherchant des méthodes commerciales plus rationnelles,

Chacun de ces points mériterait un exposé. Avant de I'entreprendre,
il m'n semblé uiile de faire linventaire des ressources fruitidres actuelles
du département des Vosges el ¢'eal cf que ce rapport va essayer i'dtablir.

Il. — Principales espéces fruitiéres

Nous avons vu gue le département des Vosges compie prés d'un mil-
lion d'arbres fruitiors, Coux-ci n'appartiennent qu'a un patit nombre ﬂe-s-
piees dont les principales sont :

Pruniers - Cerisiers - Pommiers - Poiriers - Noyvers

En deliors de ces espices, on trouve édgalement quelgues cognassiers
ot péchers, le plus sonvent & I'état d'arbres de jarding ou chez quelques

rares amateurs,
Le <erisier, faisant l'objet d'un rapport spécial, ne sera pas consi-
dérd ici, oL nous examinerons surtout les pruniers et les pominjers qul
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sontl deux essences (ruitiéres extrémement importantes pour le depacte

ment des Vosges,
- [Il. — Prunier

Les pruniers de diverses variéiés exisient a peu prés dans tout e dé-
partement des Vosges, et leur nombre s'éleve & environ 500000, soil plus
de la moitié du nombre total 'arbres fruitiers, Dans la partie Est du
département, c'est-d-dire la Montagne, ainsi gque dans la partie Swd, la
Visge, ce sont en géndéral des arbres dissémings ou des vergers de petite
importance et de productivité assez faible ; par conire, dans toute la partie
Nord et Ouest du département, cest-a-dire 1a Plaine, celle-ci formant 'ex-
irémité du Plateaun Lorrain, le primier forme de vérilable vergers gui,
ilans cortaines communes, ont une importance considérable : la commune
d'Oelleville par exemple compte §0 hectares de vergers d'un seal lenant
avee plus de. 5000 arbhres,

Les principales variétés gque Fon rencontre sont la Mirabelle et la
Quetsche,

La Mirabelle, — Le mirabellier est un arbre bien connug, de 5 4 6
metres de haut, de bonne vigueur ef de port légerement étalé, 11 vient
bien dans les sols un peu lourds, et les terres argilo-caleaires le voient
prospérer; c'est pourquoi on le rencontre suriout dans la partie nord ei
ouest du département, depuis Rambervitlers jusqu'd Dompaire, Vittel et
Noufchiitean,

La Mirabelle de Lorraine, appelée aussi Mirabelle de Nancy, est la
plus répandue. Elle est caractérisée par un fruit assez gros, globuleux,
avec un noyau petit et non adbérent ; Pepidenme est jaune (or marbre,
lavé et ponctué de carmin a Uinsolation ; le pédoncule est assex court
enfin, la chair est jaune et trés sucrée, La période normale de la récolte
eat la 2° quinzaine ' Aodit,

La Queische d'Alsace est répandue dans {out le département. Clest un
arbre qui ressemble au mirabellier, mais un peu plus élevé (7 4 8 métres)
of avec un port plus dressé, Le fruit est moyen oun assez gros avec un
novau allongé ;. 'épiderme est rouge violet et pruiné ; le padoncule est
agsez court; la chair est jaune et acidulée. La récolie se fait vers Te 15
septembre,

A eité de cos deux especes de prunes qui représentent pres de B0 %
du nombre des pruniers, existent d'antres espéces d'importance secondaire.

Aver la Mirabelle de Lorraine, on tronve, dans la région de Chitenois,
la Mirabelle de Pavs, qui est un fruit plus petit et moins fin, quoigue
cgalement trés suene,

Le Perdrigon rouge ¢st une variété locale que 'on rencontre sarfout
dans I'arrondizsement de Neafchiteau, Le fruit, un pea plus petit que Ia
Quetsche, est arrondi et ovale, épiderme est rouge violet ; la chair est
fine, ferme, jaune, sucrée ¢t parfumée ; le novau n'est pag adhérent. L'épo-
jue de maturité coincide avee celle de Ian Ouetsche, Ce fruit est exeellent
pour les conserves,

Le prunier Datille, appelé auss| parfois Mirabelle de Blevaincourt, se



i

renconire sarloul dans les canlonsg de Bulgnéville ot e Lawarehe, L
fruit est avvondi et legerement déprime i chagque extrémite, co gqui o [ail
ressembler A4 un Damas, mais Uéplderme est joune pale ; la chaiv eosl
molle et le novan adhérent. I mfdrit dans le convant de septembre,

Enfin, on trouve dans de nombreux endroils des Domaz gui donnent
tle gros fruits violets, mais de qualite médiocrs, cetle espéee ext 4 éliminer,

Le prunier constitue done une espiéce avanl une grande imporliance
dans le département des Vosges, Les Mruils obienus sonl pour o plupart
des (ruits de gqualité aux utilisations multiples @ fruits de bouche, conser-
vis, eaux-devie, s constituent une richesse qui n'est pas assez exploitéo
par le prodoctenr et pas assez connue a lextériour de la région, 5i l'on
considére, en effel, que le mirabellier peul étre exploilé en vergers avec
un ceartement de B, ¥ Sim, dune part, soil 144 arbres & 'heetare, ot
fque d'antre part, un mirabellier donne actuellement en moyenne 3 kgs de
fruils par an, on voit que la production £'¢léve alors a4 4320 kgs; an prix
de 30 frs le Kg. c'est done une recelie de pres de 130,000 fs & hectare
tue le producteur s'assure. De plus, ce rendement moyen de 30 kps par
an peut fre conshdérablemont avgmentd par des Tumures of des soins ra-
tiohnels : en effet, on voit parfois certains arbres porter jusgu'a 200 kgs
e friits,

IV. — Le Pommier

i le mirabellior constitue souvenl de veritlables vergers ou, au moins,
ileg lignes disposces dans les chiomps, par contre le pommier cst rarement
exploité en vergers homogines, mais le plus souvent en groupements 'ar-
bes ale varietés diverses ou a 'état isolé. Ces conditions ne sont pas favoe-
ralles a4 une exploitation rationnelle, notamment en co gqui concerne les
traitements anliparasitaires, Elles sont dues suvtonl an fait que celte os-
pitee froitieee vient bien dans le département, mais le climat rigourenx
exige 'une part des porte-greffeg vigoureux of bien ndastds an sol, dan-
tere part ollige & cholsie des varictés rustiques of prodoetives, Clest pour-
iuoi pemdant Jonglemps, il o'y aveit presgue exclusivement gque des va-
rictés Jocales, Celles-¢i prédominent encore, mais de nomibrenses variéios
nouvelles ont &é introduites 3 siocertaines d'entre elles sont Irés intéres-
santes, d'autres j:m" countre ne donnent gue des resultats medioeres, On
renconire ainsi dans le département de nombrenses varidtes,

Parmi les varictés locales, nous citerons

La Vaucharde, — Cotle variété est surtout pépandue idans les cantons
de Chiitenois ot de Bulgnéville o elle possiéde de pombreus synonyvmes
Versade, Vossarde, Boucharde, Téte d'Ane, ate... Cest une varidte tartive
sur laguelle les gelées printaniéres n'agissent que raremont ; elle esi rus-
tipue ol védiste bien an chancre, La récolte s'effectue en octolire el le frodt
st consomme de favreler & mai @ il est dexcellente conservation el on
peut meme le garder plus d'un an.,

La deseription dn froit est la suivanta @

fruit gros, allongé en cone, trongué vers el ;

peau janne ou verdatre el ross, ravée et fouettée de ronge vif, pone-
tuée de fauve ;
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Al poyen duns une covelle, moyennement pofonde & conloup lisso
ol peu dvasée :

pirdoncule cowrt of assex profondément ingéré dons une cuvette clioile ;

chair blanche, ferme, acldulée, plus douece aprés consarvalion,

Cest sans doute la plus intéressunte des varictés locales en raison e
s rusticité, e sa productivité el de sa gqualild,

La Cliguette, — On rencontre cetle variclé dans toule la plaine des
Vosges on elle porte différents noms gqui, lous, se rapporienl & wee pueti-
cularité du fruit ; & maturité, les pépins cont libres dans leur loge o, on
agitant le fruit, on entend résonner les pépins : on appelle done sonnet-
te, pomme grelot, grillot, ete...

Le fruit st de trég bonne qualité et se conscrve bien, Sa description
esl la suivanite :

frull assez gros, conigque trongue, legéres cotes terminées par dea hosses
autour de Vombilic

pean blanehe, lisse, lavie de rose ou de rouge ;
chair blanche tendre, grenue, douce et parfumde,

La récolte s'effectue vers le 15 octobre ot la consommation se faiy o
novembre & aveil.

La Seinl Louis. - Comane In précedente, cetle varicie se renconire dans
toute In plaine o elle est désignie sous des noms divers : Verdure, Bous
chiére, Rouge, Richarde, Chaucounu, Tisserande, Pomme de Cour, Moulin,
Moveuvre, ele.,,

Cest une bonne variété locale, peut-dtre plus répandue que la pré-
cédente en raison de sa viguenr un peu plus grande, mais le fruit est peut-
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Glre de gualité un petit peu moeins bonne, Sa deseription est la suivante :
fruit gos ou nssez gros, megalier

pran lisse, vert hrillant, fortement lnve of marbd de ronge vif 4 Uin-
suslation ;

il mi-clos dans une cavite large ;

pedoncule moyen dans une cavite large of profomde ;

chair hlanche trés fine, suerée, hien parfumdée,

La recolte a lieu fin geptembre of le (et est consommé de décembre 4
avril, '

La Larraire, _CNIE* viricie prifiere les sols logers, aussi est-olle -
e surtout dans la Vige, Elle & comme synonyimes @ Tard Fleurd on
Ponune doignon. Cette varidtd est ivés productive o 1rés rustique, mais la
gqualité du fradt est trés moyenne, 1 est caractérisé par ;

formie allongdée ;

pean jaune, stride de rouge 4 Vinsolation ;

wil petit o rigulier dans une cavité profonde ;

pldoncule moven dans une cavite profonde,

La ricolte s'effectue courant octobre et le fruit est congommé de déeem.
bre 4 avril,

La Temuwline. — Ella s¢ rencontre dans tout le département car olle n'n
P d exigences partieulidres gquant an sol, IPaprég eertaing, son ngom vien-
drait de co quelle a &é propagée dans o ifgion par les Templiers. Cest
une variete tres fertile of trés lardive el de ce fait appréciée des cultiva-
titers qui sonl & pew prés assarés d'avolir les fruits pour leur consommadion.,
Cependant, la qualité do froit est moyvenne et ses caractéristigues sont :

fruit sussi haut gque large, un pea conigque, irrdgulier dans son pour-
tour ; {

pean jaune, piguetée de gris ol légérement rayée de rouge |

chaltr blanche, un peu séche of aigreletio,

La Safnt-Girorges. — Cette variété se développe bien dans la Vige o
olle trouve des terres légéres, mais clle esp un pen sujette au chanere, le
fruit est de qualité movenne :

pean lisse, vert clair & In cueilleite ot devenant jaune citron ;

il -EH{I:'H'I ouvert peu enfoneé ;

pidencule moyen entourd d'une auréole bhrune ;

chair ferme, fine, trs juteuse, pou sucrée,

La recolte se fait en octobre et la consommation a licw de février jus-
fquen avril, 4 la Saint-Greorges, d'ou son non,

Aulres variétés. — A ehté des varidies (ue nous venons doe dérrire el
qui ont une certaine Huportance, on trouve de nombrens aulres pommiers
que P'on peut diviser en trois groupes

Les uns appartiennent & une variété qui n'a qu'une faible extension :

par exemple Jn Mottet duns la végion e Baing, In Doucelte grosse, Ia
sainte-Anne, otc...

D'autres appartiennent i des variélés introduites plus ou moins récem-
ment : Reine des Reinettes, Rambour 'hiver, Reinetig Baumann, Cusse,

#Me... ol
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Dautres enfin ont des dénominations diverses qui proviennent souvent
de origine de Parbre: : tel propriétaire appelle Tes fruils de son arbre :
< Pomme de Louis », par exemple, parce que cest Louis qui lui a donnd les
greffons, Toules ces dénominations personnelles ne sont pas évidemment
pour simiplifier le travail des techniciens lorsqu'ils sont appelés 4 conseiller
un producteur qui désire soigner ses arbees,

La pomme constitue dans le département vne production froiticee
importanie, sartout effectuée -pour la consommation loeale et fmiliale,
mais elle est suseeptible de premdee de PVextension et de fourair des froits
e it

V. — Autres especes fruitieres

_ Trods autres [-ﬂpé:rm froitiéres =¢ rencontrent :IIHH les Vosges @ le poi-
rier, le noyver ef le:picher.

Le poirier. — Le poivier n'a gu'une importance secondaire, En effer, si
eotle espéce présente & peo prés les mmes exigences vis-fi-vis dn sol gue le
pommier, son syvstéme radiculaive est beaucoup plus profond et moins éla-
hli en surface ; étani donna la faible profondear du =ol vosgien, il se déve-
loppe mal. On le prouve souvent a coté des maisons, en espaliers, ou dans
les jarding, plus rarement dans les champs., Cest done surtout un arbre
“tabli suivant le goiit du planteur et on rencontre de nombreuses varidiés
parmi lesguelles certaines semblent donner des résultats plus intéressants :
Charles-Ernest, Olivier-de Serre, Curet, Lectior, ete.. Mais jusqu'a présent
aucune éude w'a éé entreprise, B

Le noger, — Un ne le rencontre gua étal darbee isolé, surtout dans
In Vigo et la Plaine, il cat capable de donner de hons rendements maig.sn
production est irréguliére et souvent influencée pur les gelées printaniéres,
Do méme gue le poirier, il ne constitue pas une ressource pour l‘ﬂxplﬂim,
tion, mais plutdl un appoint pour la consommation familiale.

Le pécher. — Ce n'est dans le département qu'une eapéce pour amatear
et on ne le trouve que dans les jardins,

CONCLUSION

Commme on le voit par cer inventaire sormmaire, le département des
Vosges est place dans des vonditiong favorableg 4 une production fruitiére
rationnelle et est d'une grande richesse an point de yue variétés, mais pou,
la plupart des espéces el principalement pour le pommier, il 1égne dans
les plantations un cerlain desordee se prétant mal & une exploitation
rationnelle,

La mise en valeur de colle vichesse dofl cormmencer par une education
du producteur qui trop souvent ne produit des feoils que pour sa consom-
mtion et ignore qu'il peul trouver ld une source de revenus.

Pour cela il faur, lorsgu'il effectue une plantation, qu'il soit guidé dans
le choix des variétes.

1l faut aussi gu'il sache entretenir les plantations existantes ct les
sgins doivent porter principalement sur les traitements antiparasitaires et
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les fumures. Un gros effort, d'équipement enomatériel de Iatle a éfe fait ces
dernidéres anmées, mais les pulvérisateurs étaient rares ; depuis ils sont
revenus en abondance, mais les prix ont augmenté considérablement en
niéme temps que le prix des produits, Alors qu’il v a trois ans, le traite-
ment d’hiver d'un mirabellier était égal au prix d'un Kilog. de mirabelles,
actuellerment il revient au prix de & a 5 kgs de ce fruit. Dans de telles con
ditions économiques, le producteur ne cherche plus a effectuer des traite-
racnts, : ,

I'n ce qui concerne la fumure, le producteur, le plus souvent, ne l'ap-
|orte pas et I'arbre ne profite alors que d'une petite partie des engrais
apportés & la culture ou & I'berbe du terrain sur lequel il est planté,

Enfin le producteur a besoin d'étre documentd sur la commercialisation
dos fruits. La plupart des fruits vendus, aussi bien mirabelles que pomnies,
sont livreés en vrae dans des eageots ou des caisses. 11 n'y a aucune présen-
tation des fruits et trés peu de producteurs ne recherchent -un mode de
conservation rationnelle pour livrer les fruits 4 une époque ol la vente est
plus intéressante.

Ainsi en partant des richesses inexploitées actuelles, de helles perspee-
 ves peuvent s'ouvrir aux arboriculteurs et nous espérons que ce 4" Congrés
Pomologique de Lorraine sera une oecasion pour cerfains d'entre eux de
tontrer 'exemple aux autres,

M. Malabre. — Chaque fois qu'on étudie ces questions, il faut faire d'abord
un inventaire, Le rapport de M. Danguy indique bien la place prépondérante
qu'il faut laisser et qu'il y a dans cette région et dans ce département pour la
Pl‘ul'liﬂ: en ce qui concerne les variétés qui nous ont été signalées, pas de dis-
cussion. :

Pommier : J'ai l'impression que vous étes moins d'accord. Pourrions-nous
tirer une ou deux conclusions ? Pour la Vaucharde c'est une pomme a pro-
pager fici 7 ] B

M. Danguy. — Dans une certaine région du département.

M. Colin. — Arrondissements de Neufchateau. Mirecourt et 'ouest de l'ar-
rondissement d'Epinal pour les Vosges.

M. Malabre. — Les techniciens porteront tous leurs efforts dans ce sens.

Si dans ce domaine vous voulez arriver a faire faire des progrés, il' faut
non seulement essayer de définir le fruit, mais 4 l'occasion de manifestations
comme celle-ci, il faut réunir un assortiment, un échantillon assez important
qui pourrait au cours de l'année étre étudié : voir comment il se comporte et
ses qualitées de conservation, de fagon & réunir une liste compléte en notant
toutes les caractéristiques de ces fruits.

Les quelques échantillons qu'on peut avoir dans une exposition, ce sont un
ou deux fruits choisis qui ne permettent pas de se prononcer d'une facon défi-
nitive, Je crois qu'on en arrivera au point ou il faut suivre d'une facon plus
mdéthodique et précise toutes ces questions,

Pour la Vaucharde, je souhaite, puisque vous l'avez mise en évidence, qu'on
puisse préciser quelques qualités maitresses aprés 1'étude systématique, en
réunissant de temps en temps les spéclalistes pour constater les faits.

M. Colin, — Pour la Vaucharde, c'est une des pommes des' Vosges gqu'on
connait le plus et qui est trés étudiée, Ce sont des pommes qui ont la premiére
caractéristique suivante : floraison trés tardive, grosse gqualité, vers le 2 Juin,
1.~ Vaucharde donne tous les ans. Si a Chatenois elle n'a pas réussj cette
anrée ce sont les pluies et le vent d'Est qui en ont empéché la fécondation.

M. Lahaye. — Je crois que la Vaucharde est plutot délaissée depuis quelqgue
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tomps, parce qu'elle est éprouvée par certalnes maladies ?
exempie dans certaines réglons,

M. Chardin. — 11 y a d'autres espéces de pommes qul sont a
rieures comme qualité. :

Permettoz-mol de vous soumettre une autre pomme : la Cravers dans In
réglon de Mirecourt, pomme extrémement bonne, juteuse, clajre.

M. Malabre, — Elle a fait fortune dans lo Cher, parce gue c'ast une pomma
appréciée et qui continue & faire la fortune de ce département. On I'a solgné
et commercialisée d'une facon rationnelle.

M. Chardin. — Pomme qui se conserve Juzqutn Julllet.

M. Malabre. — Iei il faut I'dtudier. Déterminer un potit tombre de variétés,
mals trouver ¢elle qui convient, adaptée aux conditions du pays, et pour In
pomme, c'est la floraison tardive qui compte en premier lleu. Pomme qul donne
une production régulidre et de qualité. I faut donc trouver Farbre et le frult
qul répondent bien & ces conditions,

M. Colin. — Le principal ennemi, de nos jours, c'est la gelée blanche tardive.

M. Malabre. — Le principal, c'est 1a date de floraison, Condition éliminatoire.

M. Colin, — 11 faut distinguer les pommes commercialemer?, depuls les
pommes & cuirg et méme les pommes & bétall, ce qui est signalé anclennement
sur les listes,

M, Lakaye. — Vulgairement, nous avons une variété quon appelle ln « Pan-
se de vache », rustique, pomme & peau lisse. L'arbre n'est pas malade, mals
il a I'inconvénient que les frults tombent facilement. Trés bonnes pommes qul
Se conservent trés tard et vraimen®t triés bonnes. II fleurit également trés tard.

M. Malabre, — Dang In liste, nous retenons lei * la ¢« Vaucharde » pour
dtude, ensuite la <« Cliquette » ot In « Lorraine »

Four les autres espéces fruitidres, vous ne vovez pas d'autres indications
& nous donner 7 -

. Je résume les conclusions de ce rapport en ce qul concerne les études qui
nous intéressent.

FPour les prunes : &tude spéclale pour le Perdrigon.

Four les pommes : & I'étude ; « la Vaucharde », « 1a Clique‘te », « Ia Lor-
rilnig », et parmi les autres variftés « la Cravers s, '

Celn nous permet d'insister sur la nécessité de la Commilssion permanenie
qul sera créée. Loraque le Congris viendra dans quelques années i Epinal,
vous pourrez ainsl nous donner quelques réponses,

M. Gauthier, — Je me permets d'apporter un complément sur un point
tnoncé dans la conclusion du rapport de M. Danguy qul est un peu en marge
du sujet. Je me permets de 'exhumer, _ :

Il est dit au sujet des traitements des arbres fruitiers, gu'alors Il ¥ a 3 ans
le traitement d'hiver du Mirabelller, était égal & un kilo de mirabelles, actuelle-
ment il revient au prix de 4 & 5 kgs de frults, auxquelies conditions le pro-
ducteur ne cherche plus & effectuer les traitements. Le caleul auquel je me
suls livré, en me basaot sur les cours des différents prodults parasitaires, &
EPINAL, chez les commergants, m'ont donné des chiffres plus bas. Je suls
arrivé au maximum, en employant le produit le plus cher, en faisant inter-
venir la main-d'ceuvre, amortissement du matériel, €t en faisant également
intervenir les cours de la mirabelle, au maximur, de 2 kgs 500 de frults, Nous
sommes en dessous du chifire énoncé. 81 vou= voulez des chiffres, la base de
mon caleul est la suivante : je considére que pour traiter un mirabellier, il
faut 10 litres de bouillie, les prix des différents produits mis en vente £
EFPINAL I'an dernier, pour un hectolitre de bouillie, étaient de 248 & 440 frs,
ce qul fait pour un décalltre, 24 & 44 frs. Les mirabelles sont vendues en
moyenne & 25 frs & CHATENOIS.

M. Lefévre. — Noubliez pas que vous étes dans une région oil les traite-
ments n'ont démarré que depuis une dizaine d'années. Nous nous trouvons on
face de vergers qui n'ont pas &té traités et que cette quantité de 10 litres est
toujours trés largement dépassée. Sur des vergers entretenus, je peux vous
garanlir que nous sommes toujours trdés au-dessus de ces 10 itres.
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Ja cotisldére &n gros I'estimation de M, Danguy comme exacte.

M, Thidbaut, — Nous avons chiffré les prix des prodults, des matiéres pre-
miiéres, du earburant, ete, 'amortissement méme du bétail. L'année derniére
nous n'avions pas falt de prix. Cette année nous arrivons, pour 3 traitements,
au prix moyen de 43 fra 85 par arbre, pour 3 trailements sur toute I'année, Icl,
nous ne discutons que sur le traitement d'hiver,

M, Goutorbe, — 8'll s'agit d'un verger non entretenu, c'est un traitement
curatif et non d'entretien. Il faur en tenir compte,

M. Thidbaut, — A titre indicatif, nous avons compté 10 litres de bouillie

pour traitement d'hiver et autrement 3 litres. Nous comptabilisons lg travail
effectué sur 600 arbres.

M. Colin, — Je¢ vous donne également une indication. Nous avons un Syn-
dicat de Traitements qui groupe 4 ou 5 communes. Nous avons le matériel, le
produit. L'année derniére, les traltements que nous avons falts pomportaient
les prix du produit, rendus & pled d'teuvre, 'amortissement du matériel, intro-
duit dans la facture sous la dénomination générale 10 %, c’est-b-dire que chague
client paye automatiquement 10 % du prix du produit el de la main-d'seuvre
pour servir & l'amortissement et I'entretien du matériel, Somme Importante en
fin d'année. Pour l'année dernlére le traitement nous réevenalit a4 47 frs U'arbre,
Je compte la quantité de produit mis dans la bouillie, la main-doruvre de
l'individu traitant, la main-d'cuvre est fournie par le Syndicat, sauf le condue-
teur qui tient le cheval, mais les prodults, 'essence, I'huile, tous les frais, ce
qui augmente la somme de 10 %.

M. Thidbaut. — J'ajoute une chose. L'année derniére, ["étais au Congrés de
ln. Prune et du Pruneau d'Agen : un rapporteur traitait' un hectare de pru-
niers : il en avalt pour 160.000 francs. Sur mon intervention et celle de M. 1'Ins-
pecteur Der Katchadourian, nous avons trouvé le chiffre éevé:Dang le compro
rendu, malntenant, lg chiffrg est tombé de 150 & 60.000 francs.

2l pour traiter un hectare céla revient 4 150.000 frs personne ne continuera.

M. Colin, — On considére le traitement d'un Verger, non traité, comme une
espibce de mise de fonds de premidre installation. Ne pas comparer un « déca-
page » avec un entretien,

M. Malabre. — Jo remercie Monsieur le Représentant de I'Etablissement de
‘Saint-Gobain d'avoir posé la question financidére, question qui compte dans les
conditions actuelles. Je vous écoutals, ¢t vous aviez I'alr d'émettre des opinions
contradictoires, J'al l'impression gu'en fait, dans tout ce que vous avez dit, il
n'y a pas tellement de choses contradictoires.

Notre rapporteur a soullgné un aspect local, il raisonne sur des arbres qul
ont i étre décapés tandis qu'lls se trouvent au début des interventions que
vous venez de souligner.

D'autre part, il faut faire la part entre le « décapage » et I'entretien, faute
de quol il est difficile de mettre de I'ordre dans de telles discussions.

Il eat une conclusion quj domine tout, M. Gauthier a bien fali de la sou-
ligner ; quelle que solt la dépense dans les conditions actuelles, sl 'on veup se
donner In peine, un traitement est toujours payant et nous en sommes convain-
cus tous, iel ; c'est payant, oul, mais {1 faut le falre adopler par les autres,

M. Thiébaut, le soulignalt d'une facon énergique, =i l'on sait appliquer
Pune focon ratlonnelle et généraliser le traitemaent, on arrive & des prix tris
bas, qui déflent toute concurrence, C'est dars ce sens qu'll faut faire des efforis,
tn mime temps gue les producteurs nous vendrons toujours des produits
meilleur marché. .

Ces conclusions ne sont pas tellement contradictoires, elles nous donnent
Ia -marche & sulvre, ¢est toujours la méme : c'est-d-dire, agir d'une fagon ro-
tionmelle et sur une grande échelle.

Yolci maintenant une question passionnante, pour ce département, qui doit
nous condulre A des apergus trés originaux ;| celle du « Cerisler dans la Vage ».
Le Rapporteur a été cholsl parmi ceux qui connaissent le pays. Monsieur
Plerre, vous avez la parole,
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